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ALLEGATO AD ATTO 
G.C. N_____60________
                                                                                                                      DEL 12/04/2024
CITTA’ DI CARINI
                          CITTA’ METROPOLITANA DI PALERMO
AVVISO PUBBLICO PER LA RACCOLTA DI MANIFESTAZIONI D’INTERESSE PER LA REALIZZAZIONE DI PROGETTI NEL CAMPO DELLA VALORIZZAZIONE E DELLA PROMOZIONE DEI PRODOTTI AGRICOLI, AGROALIMENTARI ED ENOGASTRONOMICI DELLA SICILIA.
Premesso che: essendo Carini una città a vocazione turistica è intendimento di questa Amministrazione promuove tutte quelle attività che possano portare un risveglio economico, turistico e culturale del territorio. A tal fine si vuole promuovere tutte quelle attività progettuali atte alla realizzazione e alla valorizzazione del territorio e delle sue tipicità.
SI RENDE NOTO

Che: questo Ente intende aderire al D.A. n.16 GAB/2024 del 23/02/2024, promosso dall’Assessorato Regionale “dell’Agricoltura dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea”, con la quale ha stabilite le modalità operative per la presentazione di idee e proposte progettuali, per la realizzazione di iniziative ed eventi inerenti alla valorizzazione e alla promozione dei territori e dei prodotti tipici ed identitari siciliani;
che questo Ente intende attivare una procedura di selezione pubblica con preliminare acquisizione di manifestazione d’interesse, con l’intento di selezionare progetti ed idee in linea con i programmi di promozione, valorizzazione dei prodotti di produzione agroalimentare ed agricoli di produzione locale e/o di filiere specifiche inclusi convegni e studi di cui alla linea “A”;

per quanto premesso si stabilisce:  

1. SOGGETTI AMMESSI

Sono ammessi tutti gli operatori economici (ditte individuali e società), associazioni ed altre organizzazioni senza scopo di lucro che abbiano iscrizione al R.U.N.T.S. (registro  unico nazionale terzo settore) e al M.E.P.A.

Sono esclusi tutti quei soggetti nei cui confronti sussistono motivi ostativi  o cause di divieto/ decadenza o sospensione di cui all’art 67 del DLgs 159/2011;

2. LINEE GUIDA PER LA PRESENTAZIONE DEL PROGETTO:
Curriculum debitamente sottoscritto dal rappresentante legale, che comprovi l’esperienza nella realizzazione di eventi legati al mondo del food;

che comprovi la consistenza quali-quantitativa dei servizi, l’esperienza nella gestione che dimostrino l’attitudine alla realizzazione del progetto; 
-una relazione illustrativa dell’idea progettuale e la strategia di attuazione sull’attività che si intende svolgere;

-la validità e l’efficacia del modello organizzativo proposto;
-i risultati attesi;

la disponibilità alla presentazione della documentazione da allegare all’istanza di contributo così come previsto dal D.A.- 1/GAB/2024;

- planimetria conforme allo spazio su suolo pubblico che si intende occupare;

Oneri a carico dell’organizzatore: 
- la conduzione in proprio delle attività previste nel progetto;

-il reperimento degli operatori in possesso dei requisiti morali e professionali previsti dalla normativa 
vigente;

-Il coordinamento e la responsabilità dell’iniziativa. ( a tal proposito l’organizzatore sarà l’unico referente 
degli uffici comunali);

-La redazione, responsabilità e attuazione del piano di emergenza dell’evento con eventuale concessione in 
prestito d’uso di beni mobili richiesti all’Amministrazione;

-L’organizzazione dovrà anche provvedere alla pulizia totale dell’area e restituirla nelle stesse condizioni in 
cui viene consegnata.

3. PROCEDURA DI SCELTA E DI SELEZIONE DELLA DOMANDA.

Sulla base dell’istruttoria del servizio Marketing la Giunta Comunale procederà al vaglio e alla

selezione delle proposte pervenute, identificando quelle proposte ritenute in sintonia e conformi alle linee programmatiche dell’amministrazione, secondo i seguenti criteri:
· Assenza di oneri a carico dell’Amministrazione, (fatta eccezione della concessione temporanea di beni mobili comunali chiesti in prestito);

· pagamento degli oneri previsti per l’occupazione di suolo pubblico;

·  Varietà dei prodotti tipici locali, regionale e/o a Km 0;

· Presenza di produttori locali del territorio;
4. MODALITA’ E TERMINE DI PRESENTAZIONE DELL’ISTANZA.

Le domande di partecipazione dovranno pervenire al protocollo generale del Comune di Carini via posta certificata al seguente indirizzo: protocollo@pec.comune.carini.pa.it entro e non oltre la mezzanotte del giorno 15 Aprile. corredate da:

· Curriculum debitamente sottoscritto dal rappresentante legale, che comprovi l’esperienza nella realizzazione di eventi legati al mondo del food; 
· L’idea progettuale;
· Relazione illustrativa che comprovi la consistenza quali-quantitativa dei servizi e dell’esperienza nella gestione e nella realizzazione del progetto; 
· la validità e l’efficacia del modello organizzativo proposto;

· i risultati attesi;

· la disponibilità alla presentazione della documentazione da allegare all’istanza di contributo così come previsto dal D.A.- 1/GAB/2024;

· planimetria conforme allo spazio su suolo pubblico che si intende occupare;

Si precisa che:

la presente sarà affissa all’albo pretorio on line del Comune di Carini;

pubblicata sulla Home page del sito del Comune di Carini;
i dati forniti dai soggetti partecipanti alla presente manifestazione d’interessi saranno trattati secondo il 

Regolamento U.E. 679/2016;  
L’Amministrazione non si assume alcuna responsabilità circa eventuali danni a persone, animali o cose 
durante lo svolgimento dell’intera manifestazione.

le dichiarazioni mendaci, la falsità in atti d’ufficio e l’uso di atti falsi sono puniti col le sanzioni penali 
previste all’art 76 del DPR n°445/2000.
La presente istanza non comporta per l’amministrazione nessun vincolo, la quale si riserva a suo uso

e insindacabile giudizio la facoltà di non individuare alcun progetto.  
L’Esecutore Amministrativo

Sig.ra Ammirata Margherita                                                                   Il Capo Ripartizione VI 
                                                                                                                     Ing. Rita Lo CoCo
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